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MENU
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Bacon cheese burger + frites
ou
Salade chevre croustillant
ou
Gratin de gnocchi tartuffo

Boissons au choix : une biére La Fonderie 25¢l
ou 1 diabolo ou un sirop a I’eau
ou un verre de vin 12cl

(blanc, rosé ou rouge)
ou un verre de coca original 25c¢l
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LA CAMPAGNARDE 12.50€
Terrine de campagne et rillette

LA PLANCHE DE CHARCUTERIE 12,50€
LA PLANCHE DE FROMAGES 12,50€
LA PLANCHE MIXTE 14€

charcuterie et fromages

LA PLANCHE “LA FONDERIE” 14€
Chicken crispy, beignets de calamars,

oignons rings, sticks mozza

LA PLANCHE APERO 19.50€
Assortiment des planches Charcuterie, Fromages

et “La Fonderie”

LA PLANCHE DE CAMEMBERT ROTI B UC
Servi avec charcuterie et pomme de terre

Ou en plat pour une personne.

Menu Enfant

12,90€

PLAT AU CHOIX :

Gnocchi créme jambon
ou
Lasagnes de Beeuf

B«
Nuggets Frites
ou .
Cheeseburger Frites

DESSERT*
Pom-potes

ou
glace batonnet vanille/fraise/chocolat

*Entrée plaine de jeux comprise pour les enfants de moins
de 12 ans et maximum 1m350
( entreée trampoline non comprise, voir tarifs )

*Un repas consomme sur place le jour méme, accompagné
d’un repas adulte a la brasserie. (hors snack et hors
planches, valable sur le service du midi ou du soir)



Nos Salades

Composition de nos salades : Salade de saison,
betteraves rouges, oignons rouges,
concombres, ceuf dur.

POULET CRYSPI et copeaux de parmesan 15.50€

LA CHEVRE croustillant au miel, 15.50€
vinaigrette balsamique et lardons

PARMENTIER DE CANARD CONFIT 16,50€
A la patate douce

LASAGNES DE BEUF MAISON B
Accompagnées d’une salade

GRATIN DE GNOCCHI TARTUFFO 13€
CROQUE MONSIEUR 10.50€

Pain, béchamel, fromage, jambon,
servi avec frites et salade de saison

CROQUE MADAME 11.50€
Monsieur et son oeuf

no,s,Bumgem

» Composition de nos burgers : Bun, steak hach¢, cheddar,
salade, tomates, oignons rouges, cornichons aigre doux,
servis avec frite$

CHEESEBURGER 14€
Sauce cocktail maison

BACON CHEESEBURGER 14.90€
Sauce BBQ
BIGBOY 15.90€

Double Steak sauce cocktail maison

LE FRENCHI* 15.50€
sauce mayo tartuffo, galette de pomme de terre,
salade iceberg

CHICKEN CRISPY* 15€
sauce Cesar, aiguillettes de poulet panées,
guacamole, oignons crispy

*supplément bacon 0,50€
* Tous nos burgers sont disponibles en version végétarienne

avec un supplément de 1,50€

PAVE DE SAUMON A LA PLANCHA

Mijote de lentilles aux légumes

TARTARE DE SAUMON

Concombres, oignons rouges, aneth, guacamole
et sauce gravlax, servi avec frites*ou salade de saison

TARTARE DE BEUF CLASSIQUE
Capres, oignons, cornichons, servi avec
frites* ou salade de saison (préparé ou non)

PIECE DU BOUCHER

Une sauce au choix, servie avec frites*

et salade de saison

Sauce : Camembert, poivre ou jus de viande

ESCALOPE de poulet pan¢e
Jambon blanc, camembert fondu

POITRINE DE PORC CROUSTILLANTE
Fagon Ribbs, sauce BBQ maison,
pommes sautées a ’ail et persil

QUICHE LORRAINE
Salade de saison

17,50€
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11,50€

Nos Dessents Maison

ASSIETTE DE FROMAGES NORMANDS

MI-CUIT AU CHOCOLAT
Et sa boule de glace vanille

BABA AU CALVA
TIRAMISU PISTACHE

BRIOCHE PAIN PERDU
Aux pommes caramélisées et caramel beurre salé

CREME BRULEE A LA VANILLE

ILE FLOTTANTE
Creme anglaise au pralin

MOUSSE AU CHOCOLAT TOBLERONE

CAFE OU THE GOURMAND

Demandez notre carte des glaces

8,50€

8,50€

8,50€

7,50€

7,50€

7€

e

7€

8,50€

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération

4 Accompagnement frites : supplément Cheddar 2 € Sauce supplémentaire : 1€
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Nos Coupes Glacées

Chocolat, café ou Caramel Liégeois 9,00 €

Chocolat et ses morceaux ou Café pur Arabica
ou Caramel beurre et sel de Guérande,

Vanille intense de Madagascar,

sauce dessert chocolat ou café ou caramel

et creme fouettée

Dame Blanche 9,00 €

Vanille intense de Madagascar,
sauce dessert chocolat
et creme fouettée

LES FRUITEES

Coco Mango 9,00 €

Noix de coco, Mangue exotique,
coulis de fruits rouges
et creme fouettée

La Peps 9,00 €

Citron de Sicile,
Douceur de framboise,
coulis de fruits rouges
et creme fouettée

Melba du Moment 9,00 €

Vanille intense de Madagascar,
coulis de fruits rouges, fruits du moment
et creme fouettée

Banana Split 9,00 €

Vanille intense de Madagascar,
Coeeur de fraise,

Chocolat et ses morceaux,

sauce dessert chocolat,

banane fraiche et creme fouettée

La Fonderie m 15,50 €

CitrondeSicile,FraiseSengaSengana,Framboise, Mangue “¢ase
Alphonso d'Inde, Noix de coco avec noix de coco rapée, v
fruits rouges, coulis et créme fouettée

LES ALCOOLISEES

La Martiniquaise 9,00 €
Rhume-raisins et 4 cl de Rhum brun*

La Top Gun 9,00 €
Menthe chocolat et 4 cl de Get 27*

La Colonel 9,00 €
Citron de Sicile et 4 cl de Vodka*

*L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

Nos Desserts Maison

Assiette de fromages Normands 8,50 €
Mi-cuit au chocolat 8,50 €
Et sa boule de glace vanille

Baba au calva 8,50 €
Tiramisu pistache 7,50 €
Brioche pain perdu 7,50 €
Aux pommes caramélisées et caramel beurre salé

Creme bralée a la vanille 7,00 €
lle flottante 7,00 €
Créme anglaise au pralin

Mousse au chocolat Toblerone 7,00 €
Café ou thé gourmand 8,50 €
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Composez Votre Coupe
[ _ €0 ¢

3,00 € 580 €

8,00 €

Supplément créeme fouettée ou coulis : 1,00 €

LES CREMES GLACEES
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Café pur Arabica Caramel, Beurre Chocolat Rhum?* raisins
et Sel de Guérande Noir Suisse Frey®

<> w*

Pistacheavecéclats Vanille Bourbon Menthe-Chocolat

de Madagascar

LES SORBETS

Poire Williams Citron Fraise Senga Framboise
de France de Sicile Sengana

Mangue Noix de coco
Alphonso d’'Inde avec noix de coco
rapée



